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MENY 
APERTIFF: 

Den lille rødbet 

En perlende rødbet drikk.  

L. 

FORRETT: 

Hasselnøtt- og pære brød med 

urte smør 

Et saftig brød med rosmarinsmør. 

L, G, N. 

HOVEDRETT: 

Urte rullet Liveche kylling 

På en seng av rødbeter, aromasopp og ruccula, sellerirot 

krem, kylling saus og ovnsstekte mandelpoteter a part. 

L, S, SU. 

Drikke: En syrlig og perlende Sydtriol juice. 

DESSERT: 

Kryddersyltet kiwi med kremostis 

Toppet med karamelliserte nøtter. 

 

 

L, N. 

Drikke: Frisk Sydtroliste 

 

 

 

 

 

Allergener: 

                      L = Laktose         SU = Sulfitt             N = Nøtter 

                                   G = Gluten       S = Selleri 


